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Mme Iglésias est préte pour jouer au [ ¥ . A lgemps d’'un match de polo, en Angle-
terre, c’est une tradition de remettre les mottetedre et d’herbe en place avant le début de la
reprise du jeu de polo
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Les résidents et les éleves ont été ravis de joeiteée découverte. Méme si certains avaient
une petite appréhension au début, tout le mondeatti content et ravi. lls ont participé
aux activités proposées (tir a I'arc, le molkyeetbrnhole) et ont méme fait le parcours du
camp d’entrainement du maquis. lls ont tous appri&ccadre de vie que pouvait offrir le
Clos Roy et ont apprécié partager cette journée awse résidents. lls aimeraient bien revenir
d’ailleurs. Nous leur souhaitons de bonnes vacaetcpsut étre a I'année prochaine !



ARTUS  CLOVIS CORNILLAC  ALICE BELAIDI

UN P'TIT TRUC
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Dans le bus du retour Sylvie leur a demandé Quéestiu’on dit au chauffeur ? Réponse col-
@

oy

|égiale : Merci Sylvie !!




Les jeudis 23 mai et 4 juillet les résidents deMagpha se sont rendus au Parc Floral de
La source. Premier groupe : Patricia, Jean-NoébtyDAnnie et Béatrice.
Deuxieéme groupe : Nicolas, Michelle, Flora, Fabeniean-Claude et Véronique.
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[cAcoeufs

[cPccuilleres & soupe de sucre
[cIpincée de sel

[Checuilléres a soupe de farine
[cP50 ml de lait

[0pOg de beurre

[¢pO0g de cerises noires
[cIpaquet de sucre vanillé

- Laver, enlever les tiges et évider les cerises.

- Préchauffer le four thermostat 6 (180°C).

- Faites fondre la moitié du beurre (30 g) et kst refroidir.

- Dans un bol, battre les ceufs, ajouter le sed stitre. Bien mélanger.

- Tamiser la farine et ajouter la en pluie dansobegs. Mélanger jusqu'a ce que le
mélange soit lisse.

- Ajoutez le beurre fondu et le lait.

- Beurrez abondamment un plat allant au four. Agaubutes les cerises et versez la pate
dessus.

- Parsemez le dessus de quelques noisettes de bsea le beurre restant.
- Mettez au four pendant 40-45 min. jusqu'a celgukssus commence a dorer.

- Des que le clafoutis aux cerises est sorti du, faupoudrez uniformément de sucre
vanillé. Servir tiede ou froid.
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